BBQ ANLEITUNG DEUTSCH
BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG FUR DIE ZUKUNFTIGE VERWENDUNG AUF

- VERWENDEN SIE DIESEN GRILL NUR AUF EINER HARTEN, FLACHEN, NICHT BRENNBAREN,
STABILEN OBERFLACHE, DIE DAS GEWICHT DES BBQ TRAGEN KANN

- HALTEN SIE EINEN ABSTAND VON 3M ZWISCHEN DEM GRILL UND BRENNBAREN sssisiap escecesceses
MATERIALIEN {BUSCHE, WALDER, BAUME, ZAUNE USW)
- STELLEN SIE KEINEN GRILL UNTER EIN DACH ODER EINEN ANDEREN GESCHLOSSENEN RAUM

BBQ OFFNEN
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- NUR FUR DEN AURENBEREICH

- WENN SIE BRENNFLUSSIGKEIT VERWENDEN MOCHTEN, WAHLEN SIE EINE FLUSSIGKEIT,
DIE SPEZIELL FUR DAS BBQ HERGESTELLT WURDE
LESEN SIE DIE WARNHINWEISE UND ANWEISUNGEN AUF DER FLUSSIGKEITSPACKUNG
VOR DEM GEBRAUCH SORGFALTIG DURCH

- VERWENDEN SIE NUR HOCHWERTIGE HOLZKOHLE

- TELLER AURERHALB DER REICHWEITE VON KINDERN UND HAUSTIEREN

- LASSEN SIE DEN GRILL WAHREND DES BETRIEBS NICHT UNBEAUFSICHTIGT

- DER GRILL WIRD WAHREND DES BETRIEBS HEIR. SO VERMEIDEN SIE VERBRENNUNGEN:
BEWEGEN SIE DEN GRILL NICHT UND TRAGEN SIE SCHUTZHANDSCHUHE ODER
OFENHANDSCHUHE.

- BEI WINDIGEM WETTER DEN GRILL IM AUBENBEREICH AN EINEM WINDGESCHUTZTEN
ORT AUFSTELLEN.

- REINIGEN SIE DEN GRILL NACH JEDER BENUTZUNG GRUNDLICH. UND DECKEN SIE DEN BBQ AN
GRILL AB, UM HN VOR ROST ZU SCHUTZEN GRIFFEN HALTEN

- HALTEN SIE DEN GRILL AUBERHALB DER REICHWEITE VON KINDERN UND HAUSTIEREN AN EINEM o °
TROCKENEN ORT.

- SEIEN SIE VORSICHTIG, WENN SIE DEN GRILL BENUTZEN. ?
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SEITENLASCHEN

EINRASTEN

- BEWAHREN SIE DIESES HANDBUCH ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.
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TIPPS FUR EIN BESSERES UND LANGERES GRILLLEBEN Qeoeoeees

- HALTEN SIE IHREN GRILL SAUBER, UM FLAMMEN ZU REDUZIEREN. VERWENDEN SIE MAGERES
FLEISCH UND VERMEIDEN SIE DAS KOCHEN BEI SEHR HOHEN TEMPERATUREN GRILLROST AUFLEGEN
- LEGEN SIE EMPFINDLICHE LEBENSMITTEL WIE FISCH IN ALUMINIUMFOLIE.
- UM DAS FLEISCH SAFTIG ZU HALTEN, VERWENDEN SIE EINE ZANGE. VERWENDEN SIE KEINE GABEL.
DAS FLEISCH REGELMARIG UND ABWECHSELND WENDEN
- VERBESSERN SIE DEN GESCHMACK MIT HOLZSPANEN. FOLGEN SIE DEN ANWEISUNGEN AUF DER VERPACKUNG
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BBQ INSTRUCTION MANUAL ENGLISH
SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE USE

- ONLY USE THIS BBQ ON A HARD, FLAT, NON-FLAMMABLE, STABLE SURFACE.
THAT CAN SUPPORT THE WEIGHT OF THE BBQ

- KEEP 3M DISTANCE BETWEEN THE BBQ AND COMBUSTIBLE MATERIALS
(SHRUBS, FORESTS, TREES, FENCING ETC)

- DO NOT PLACE A BEQ UNDER A ROOF OR OTHER CLOSED SPACE

- FOR OUTDOOR USE ONLY

- IF YOU CHOOSE TO USE MIXING LIQUID, CHOOSE A LIQUID THAT IS SPECIALLY
MADE FOR THE BOQQ. CAREFULLY READ THE WARNINGS AND INSTRUCTIONS ON THE
FLUID PACKAGE BEFORE USE

- USE ONLY HIGH-QUALITY CHARCOAL

- PLATE OUT OF REACH OF CHILDREN AND PETS. SUPERVISE WHEN YOU USE THE BQQ

- DO NOT LEAVE THE BBQ UNATTENDED DURING USE

- BBQ BECOMES HOT DURING USE. TO PREVENT BURNS: DO NOT MOVE THE BBQ. AND
WEAR PROTECTIVE GLOVES OR OVEN GLOVES

- IN WINDY WEATHER, PLACE THE BBQ IN THE QUTDOOR AREA WHERE IT IS PROTECTED
FROM THE WIND.

- CLEAN THE BBQ THOROUGHLY AFTER EACH USE. AND COVER THE BBQ TO PROTECT
IT FROM RUSTING

- KEEP THE BBQ CUT OF THE REACH OF CHILDREN AND PETS, IN A DRY PLACE. HOLD BBQ

- BE CAREFUL WHEN USING THE BBQ. BY THE HANDLES|

- SAVE THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE. = E
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OPEN BBQ
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SIDE PANELS

TIPS FOR BETTER AND LONGER BBQ LIFE

- TO REDUCE FLAMES, KEEP YOUR BBQ CLEAN. USE LEAN MEAT AND AVOID COOKING AT VERY
HIGH TEMPERATURES.

- PLACE DELICATE FOODS SUCH AS FISH IN ALUMINUM FOIL.

- TO KEEP THE MEAT JUICY, USE A PAIR OF TONGS, DO NOT USE A FORK. TURN THE MEAT
REGULARLY AND ALTERNATELY

- IMPROVE THE TASTE BY USING WOOD CHIPS. FOLLOW THE INSTRUCTIONS ON THE PACKAGE
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PLACE GRID ON BBQ
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